
PINNAMATSEÐILL
Tilvalið í brúðkaupið, fermingarveisluna, árshátíð eða jafnvel ættarmótið.

Verð 10.490kr          30 stkKjúklinga fyllt gyoza, soy sesame dressing, graslaukur

Verð 9.590kr          30 stkGrænmetis gyoza með yuzu aioli

Verð 10.990kr          30 stkDjúpsteiktar rækjur með chilli majónesi

Verð 8.590kr          30 stkKjúklingavængir, “Hot sauce” graslaukur & kimchi sesam

Verð 8.590kr          30 stkKjúklingavængir, “BBQ”  hvítlauks aioli & graslaukur

Verð 22.990kr          30 stkGrilluð nautaspjót Asksins með Bernaise sósu

Verð 11.690kr          30 stkDjúpsteiktar andavorrúllur, unagi gljáa og eldpipar majónes

Verð 9.600kr          30 stkVorrúllur með grænmeti & Sweet Chilli sósu

Verð 9.900kr          30 stkBakaðar Margarita Pizzur

Verð 11.700kr          30 stkMakkarónur og jarðaber

Verð 13.500kr          30 stkSatay kjúklingaspjót

Verð 13.990kr          56 stkBlandaður sushi platti með öllu tilheyrandi 56 bitar
10 bitar california bitar, 10 bitar tuna, avocado, graslaukur ,10 bitar djúpsteikt surimi Hosomaki,

10 bitar lax, surimi avocado, 8 bitar tuna nigiri , 8 bitar laxa nigiri

Verð 23.816kr          104 stkBlandaður sushi platti með öllu tilheyrandi 104 bitar
10 bitar california bitar, 10 bitar tuna, avocado, graslaukur ,10 bitar djúpsteikt surimi Hosomaki, 10 bitar lax, surimi, avocado,

10 bitar surf & turf , 10 bitar laxa maki, 10 bitar agúrka & avocado 10 bitar djúpsteikt rækja hosomaki,
spicy majó & unagi sósa,  8 bitar tuna nigiri , 8 bitar laxa nigiri, 8 bitar rækju nigiri



Kjúklinga fyllt Gyoza, soy sesame dressing, graslaukur

PINNAMATUR 6 BITA KOMBÓ 

Verð  99.880kr fyrir 40 manns
6 bitar á mann

Kjúklingavængir, “Hot sauce”  graslaukur & kimchi sesam

Djúpsteiktar rækjur með Chilli Majónesi

Djúpsteiktar Andavorrúllur, unagi gljáa og eldpipar majónes

Grænmetis gyoza með Yuzu Aioli 

Kjúklinga fyllt Gyoza, soy sesame dressing, graslaukur

Satay kjúklingaspjót

PINNAMATUR 10 BITA KOMBÓ

Verð  156.000kr fyrir 40 manns
10 bitar á mann

Kjúklingavængir, “Hot sauce”  graslaukur & kimchi sesam
Djúpsteiktar Andavorrúllur, unagi gljái og eldpipar majónes

Kjúklingavængir, “BBQ”  hvítlauks aioli & graslaukur

Grænmetis gyoza með Yuzu Aioli 

Grilluð Nautaspjót Asksins með Bernaise sósu
Vorrúllur með grænmeti & Sweet Chilli sósu

Satay Kjúklingaspjót
Bakaðar Margarita Pizzur

Djúpsteiktar rækjur með chilli majónesi


